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Tag der Bekanntmachung iiber die Erteilung des Patents: 10. Feh'uar 1938 



Gaston Roquejoffre in Paris 

ist als Erfinder benannt worden. 



Gaston Roquejoffre in Paris 

Kiichengerat zum Halten des zu bratenden, zu rostenden oder zu kochenden Fleisches 
oder sonstiger zuzubereitender Speisen in verschiedenen Lagen 

Paten tiert im Deutschen Reiche vom 20. April 1937 ab 

Die Prioritat der Anmeldungen in Frankreich vom 14. Mai 1936 tmd 20.Marzn)37 
ist in Anspruch genommen. 



Bekanntlich bereitet es Schwierigkeiten, im 
Bratofen oder auf dern Gasherd oder einem 
anderen Herd Fleischstiicke zu braten, die 
auf Grund ihrer Form nicht in der Lage ver- 
5 bleiben korinen, die sie annehmen soften. Die 
Folge davon ist, daB einzelne Teile zu stark 
gebraten oder gekocht werden, wahrend an- 
dere unzureichend durchgebraten sind. Man 
hat bereits versucht, mit Hilfe bekannter 

10 BratspieBe diese Nachteile zu vermeiden, aber 
.es fst zicmiich schwierig, in einen solcben 
einen langs durchfaufenden BratspieB einzu- 
fuhren, der das Fleischstuck hindert, sich zu 
drehen. Der Erfindung liegt die Aufgabe zu- 

15 gmnde, diesen Nachteilen abzuhelfen. Dies 
geschieht mit Hilfe eines sehr einfachen und 
zerlegbaren Gerates, mit des sen Hilfe man 
das Fleischstuck in die fur ein gleichmaBiges 



Kochen erforderliche gewiinschte Lage briri- 
gen und in ihr erhalten sowie diese andern 20 
kann. 

Das Gerat gemaB der Erfindung besteht 
aus einem doppelten BratspieB, den man durch 
das Fleisch- pder Geflugelstuck sticht und der 
mit Hilfe zweier Trager gehalten wird, die 25 
einander gegenuberliegen und mit einer An- 
zahl Arme versehen sind, so daB auf ihnen 
das Ganze ruhen kann, aber trotzdem nach 
Wunsch in Richtung einer Drehbewegung 
verlagert oder gewendet werden kann. 30 

Die Erfindung ist in den Zeichnungen in 
mehreren Ausfuhrungsbeispielen dargestellt, 
die sowohl hinsichtlich der AusmaBe als auch 
der verwendeten Werkstoffe, der Form der 
einzelnen Teile und ihrer Anordnung zuein- 35 
ander geandert werden konnen. 
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Fig. i zeigt in der Ansicht das Gerat 
bei der Benutzung, bestchend . atts einem 
doppelten BratspieB und zwei Tragervor- 
richtungen. . • .» 

5 Fig. 2 zeigt in der Draufsicht das Ger&ty 
nachdem es zerlegt und derart wieder zusain> 
mengelegt ist, daB es bequem untergebracfrt < 
und aufbewahrt werden kann. 

Fig. 3 ist ein ebener Schnitt .durch einen 

io der Trager. 

Fig. 4 zeigt in der Draufsicht und im senk- 
rechten Schnitt einen der Trager in einer 
etwas abgeanderten Ausfiihrungsform. - 
Fig. 5 zeigt in der Draufsicht einen geripp- 

15 ten Trager. 

Fig. 6 ist ein senkrechter Schnitt dieses 
Tragers nach Fig. 5. 

Fig. 7 zeigt einen Trager mit einem System 
von. Klauen (Halterungen) , die beim Nicht- 

20 gebrauch den doppel tea BratspieB in seiner 
Lage halten. 

Fig. 8 zeigt in der Draufsicht einen Trager 
von der Gestalt eines Vieleckes. v . 

Das Gerat besteht aus zwei Tragern r, die 

25 das Ganze zusammenhalten und tragen, und 
dem BratspieB 5. Die beiden Trager 1 konnen 
aus groBeren Metallstucken abgcschnitten 
oder ausgestanzt werden oder aus Guflstticken 
bcstehen. Sie tragen eine Anzahl Arme 2, auf 

30 denen sie in ihrer Gebrauchslage ruhen. Im 
Ausfithrungsbeispiel der Zeichnungen sind Je 
sechsArme vorgesehen. Wie Fig. 1 zeigt, sind 
die beiden Trager 1 mit dem BratspieB 5 zu- 
•sammen so angeordnet, als ob das Gerat eine 

35 Lafette ware, die das Fleischstiick 7 tragt, 
wobei die beiden Trager 1 die Rolle der La- 
fettenwande spielen. 

Die genauere Gestaltung der Trager 1 ist 
auBer aus den Fig. I und 2 aus dem Schnitt 

40 nach Fig. 3 erkennbar; Danach sind die Tra- 
ger mit zwei Klauen 3 .versehen, die gleich- 
zeitig je ein Rohrchen 4 tragen. Diese sind 
mit Langsbohrungen versehen,. so dafi die 
Arme 5 des doppelten BratspieBes frei hin- 

45 durchgehen konnen, wie Fig. 1 zeigt. An- 
dererseits konnen diese beiden Arme 5 des 
BratspieBes auch, namlich fur die Anordnung 
in Ruhelage, unter den Klauen 3 hindurch- 
gefuhrt werden, wie Fig. 2 und 3 zeigen, 

50 Beide Arme 5 des BratspieBes sind an ihren 
Enden mit Spitzen 6 versehen. Sie konnen so 
leichter in das Fleischstikk 7 eingefiihrt wer- 
den, das gebraten werden soil. 
Ein derartiges Gerat kann wie folgt ver- 

55 wendet werden; Die BratspieBarme 5 werden 
in eine der Tragerwande 1 eingefiihrt (durch 
die Rohrchen 4); dann werden diese Arme 
durch das Fleischstiick 7 hindurchgefiihrt und 
schliefilich durch die Rohrchen 4 der anderen, 

60 Trager wand 1 gesteckt, so dafi das gesamte 
Gerat die Anordnung nach Fig. 1 erhalt. 



Ein solches Gerat kann das Fleischstiick in 
alien Lagen halten. Das Gerat kann zu die- 
sem Zweck nacheihander je auf zwei verschie- 
.; denen Paaren benachbarter Arme 2 ruhen. 65 
jl^an kann,. urn das Gerat und damit das 
: vfff^&sch beim Braten zu drehen, den SpieB 5 
^n'it' einer festen oder unbeweglichen Greif- 
^vorrichtung oder einem Griff* versehen. 

Wenn das Gerat nach Fig. 1 (Gebrauchs- 7o 
lage) nicht in Benutzung ist, kann es in der 
Anordnung nach Fig. 2 und 3 (Ruhelage) 
weggelegt werden. Fig. 4 ""d 7 zeigen die 
Ruhelagen zweier anderer Ausfuhrungs- • 
formen. In diesen Ruhelagen bcsitzt das Ge- 75 
rat nur einen geringen Raumbedarf. Zn 
diesem Zweck wird das Gerat zunachst aus- 
einandergenommen, also die BratspieBe wer- 
den aus den Tragern herausgezogen. Darauf- 
hin werden die Brats'pieBe 5 unter den ge- 80 
wolbten Teil der Klauen 3 imtcr den Rohren 4 
geschoben und die beiden Wandstucke 1 etwa 
in derselben Ebene in Verlangcrung vonein- 
ander angeordnet. 

In Fig. 4 tragt die Wand oder der Trager 1, 85 
der mit den Armen 2 versehen ist, Klauen 3 
in 'Gestalt von kleinen Haken. Diese Klauen 
sind durchbohrt und weisen die L6cher3 fl auf. 
Diese Locher sind zur Aufnahme des Doppel- . 
spieBes S in der Gebrauchslage des Appafates ?» 
bestimmt,. Hvahrend in der Ruhelage dieser 
selbe SpieB unter dem Haken ruht," der von 
den Klauen 3 gebildet wird. Auf diese Weise 
wird der Raumbedarf durch Ersparnis be- 
sonderer Rohrchen 4 noch weiter vermindert. 95 

In Fig. 5 und 6 sind die Klauen (Halte- 
vorrichtungen) 3 gekrummt und in bezug auf 
die Ebene des Tragers 1 auch erhaben an- 
geordnet. Auf diese Weise wird ein Raum 
gebildet, in deh beim Nichtgebrauch der 10a 
DoppelspieB eingefiihrt werden kann. Jede ' 
Klaue 3 ist gleichzeitig mit einem Rohrchen 4 
versehen. Die Rohre selbst und der darunter- 
liegende Teil der Klaue 3 ist durchbohrt^ 
zwecks Aufnahme des betreffenden SpieBes 5 
in der Gebrauchslage des Gerates. 

Um den Wanden 1 die erforderliche Starr- . 
heit zu geben, konnen diese mit konzentrischen 
Rippen 8 versehen werden, desgleichen die 
Arme 2 mit Rippen in der Langsrichtung. "° 
Selbstverstandlich konnen diese Art Rippen 
an alien dargestellten Ausfuhrungsformen an- 
gebracht werden, um diesen eine moglichst 
groBe Starrheit zu erteilen. 

In Fig. 7 tragt die mit Armen 2 versehene "5 
Geratewand 1 neben denjenigen Klauen 3, die 
mit Rohrchen 4 versehen sind, noch weitere 
Klauen 9, die hakenahnlich gebogen sind, so 
dafi sie dazu beitragen, den DoppelspieB 5 in 
der Ruhelage an der Geratewand l festzu- iao 
halten. Diese sind z. B. so angeordnet, daB 
die Klauen 3 mit Rohrchen 4 sich an einem 
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gegenuberliegenden Armpaar befinden tind an 
den vier anderen Armen jc cin vveiterer 
Haken 9. 

' Fig. 8 zeigt eine Geratewand t von der 
5 liuBeren Gestalt eines Vieleckes, insbesondere 
eines Sechseckes. Auch auf diese Weise kann 
man das Fleischstikk in alien Lagen halten. 
Auch diese polygonalen Ausfiihrungen kqnnen 
mit all den verschiedenen vorstehend be- 
to schriebenen Einrichtungen versehen werden, 
um den DoppelspieB 5, sei es quer zu diescr 
Wand, sei es in ihrer Langsrichtung, zu 
halten. 

Man erhalt also gemaB der Erfindung ein 

15 Gerat, das aus zwei metal lischen Trager- 
wiinden besteht und durch einen zweckmaftig 
U-formig gestalteten BratspieB zusammen- 
gehalten wird. Das Gerat ist zerlegbar und 
wird in der Gebrauchslage derart zusammen- 

20 gehalten, daB der zu bratende Gegenstand 
zwischen den Tragerwanden auf dem SpieB 
ruht, wobei durch Arme an den Trager- 
wanden oder durch deren sonstige Gestaltung 
erreicht wird, daB das Gerat in verschiedenen 

25 Lagen nacheiriander gebraucht werden kann. 
Die Ausfuhrung kann derart sein, daB in der 
Gebrauchslage der SpieB in Rohrchen ent- 
lang geschoben werden kann, die sich in den 
Tragerteilen befinden. Ferner wird jeder 

30 dieser Tragerteile zweckmaBig an gegenuber- 
liegenden Stellen, z. B. dort, wo sich diese 
erwahnten Rohrchen befinden, mit Haltevor- 
richtungen versehen, um auch in der Ruhe- 
Iage die Teile des Gerates auseinanderzuhal- 

35 ten. Dies kann dadurch geschehen, daB der 
Bratspiefi z. B. als doppelter SpieB in der 
erwahnten IHormigen Gestalt die in einer 
Ebene angeordneten Seitenwande verbindet. 
Die Ausfuhrung kann. ■aber auch so er- 

40 folgen, daB' an einer Seite der SpieBe, namlich 
derjenigen Seite, die dem SpieBende gegen- 
uberliegt, der BratspieB mit der auf dieser 
Seite befindlichen Geratewand verbunden, 
gegebenen falls zu einem Stuck vereinigt sein 

45 kann, wahrend die andere Sei ten wand beweg- 
lich ist. 

Patentanspruche : 

1. Kuchengerat zum Halten des zu 
50 bratenden, zu rostenden oder zu kochenden 
Fleisches oder sonstiger zuzubereitender 
Speisen in verschiedenen Lagen, dadurch 
gekennzeichnet, daB ein mehrfacher Brat- 



spieB (5) an seinenEnden durch Trager (1 ) 
gehalten wird, deren auBere Form eine 55 
Lagenanderung des ganzen Gerates mit 
dem aufgesteckten Bratgut gegeniiber der 
Unterlage gestattet. 

2. Kuchengerat nach Anspruch 1, ge- 
kennzeichnet durch einen doppelarmigen, 60 
zweckmaBig IHormig gcstalteten Brat- 
spieB (5). 

3. Kuchengerat nach Anspruch 1 oder 2, 
gekennzeichnet durch zw r ei an den Enden 
des Spiefies (5) einander gegeniiber- 65 
liegende Trager (1), die durch Anordnung 
von Armen (2) oder durch polygonal e 
Gestaltung des Umfanges (i 7 ) beide mit 

je einer Mehrzahl von benachbarten Ruhe- 
punkten versehen sind. 70 

4. Kuchengerat nach einem der An- 
spriiche 1 bis 3, dadurch gekennzeichnet, 
daB es zerlegbar ist. 

. 5. Kuchengerat nach einem der An- 
spriiche 1 bis 4, dadurch gekennzeichnet, 75 
daB die Trager (1) oder mindestens einer 
von ihnen mit Durchbohrungen oder Fuh- 
rungen (4) versehen ist, in welche die 
Arme des BratspieBes (5) in der Gebrauchs- 
lage gesteckt werden. 80 

6. Kuchengerat nach einem der An- 
sprtiche I bis : 5, gekennzeichnet durch 
Vorrichtungen, vorzugsweise an den Brat- 
spiefitragern (1), die nach erfolgter Zer- 
legung des Gerates ein Zusammenhalten 85 
aller Teile in einer Ruhelage gestatten. 

7. Kuchengerat nach einem der An- 
spruche 1 bis 6, dadurch gekennzeichnet, 
daB die Trager (1) mit Haltevorrichtun- 
gen, Klauen, Haken, Klammern o. dgl. (3), 9<> 
versehen sind, unter die der BratspieB (5) 
zur Zusammensetzung zu einer Ruhe- 
anordnung geschoben werden kann. 

8. Kuchengerat nach einem der An- 
spruche 1 bis 7, dadurch gekennzeichnet, 95 
daB die Trager (1) an gegenuberliegenden 
Stellen Befestigungsvorrichtungen (3) fur 
den BratspieB (5) tragen, die den einge- 
schobenen BratspieB (5) parallel zur 
Ebene der Trager (1) halten. 100 

9. Kuchengerat nach Anspruch 8, da- 
durch gekennzeichnet, daB an den Tragern 
(1) auBer den Befestigungsvorrichtungen 
(3) weitere den eingeschobenen BratspieB 
(5) senkrecht zur Ebene der Trager (1) 105 
haltende Haken (9) angeordnet sind. 



Hierzu 1 Blatt Zeichnungen 
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